Noéel 2017

Menu du Lundi 25 Décembre 2017

Mise en Bouche

Rapé et Mousseuse de Truffes, Croustillant d’ceuf de
Caille
Sagd

Variation autour de la Saint Jacques : Marinée, Pommes
Facon Louis D’Or, Marinade Pomme, Caviar d’Agquitaine
et Sorbet Pomme verte
et r6ties au Beurre de Crustacés
sagd

Kadaif de Bar de Ligne et Foie Gras poélé aux Huitres
de Beauvoir, Poireaux et Citron confit, Tapenade
d’Olive verte, Jus de céleri juste beurré

Tagd

Supréme de Chapon, Cuisson Lente, Creme de Morilles et
Vin Jaune,
Sablé Chataignes aux Légumes d’'Hiver

Classique Mont d’Or Fermier
et Variation autour de la Poire en Chaud-froid

Sagd

Gourmandise de Noél

Sagd

Café et Mignardises autour du Chocolat Valrhona

Menu a 71 euros



