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Coupe de Champagne et Amuse-Bouche
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Mise en Bouche
Croquant Champignons des Bois aux Senteurs de Truffes
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Folie Gras de Canard dans tous ses états
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Saint Pierre et Saint Jacques Piqué a la Citronnelle, Huitre
Chaude de Beauvoir aux Senteurs de Curry, Cerfeuil Tubéreux
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Fine Gelée de Carcadet, Fraicheur de liqueur de Pamplemousse

Tournedos de Filet de Biche gainé au Lard fermier, Sablé

Parmesan et Raviole Pack Shoi et Pétales de Légumes d’Hiver
(La Biche peut étre remplacé par un Filet de Beeuf a la
demande)

Cornet de Mont d’Or fermier, Sorbet Champagne, pomme Granny
Smith




