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Mise en Bouche :

Cochon Fermier cuisson lente, Pain Viennois légérement Toasté, créme de Raifort
Vi

Huitres creuses numéro 2 de Beauvoir Sur Mer Marinées, Fine Gelée de Gingembre
Foie Gras de canard Mi cuit, Graines de pavot et Mangue Fraiche

Y
Bar et Langoustine Royale Rotie, Tombée de Topinambours,
Mousseuse de Vanille bourbon, craquant noisette Torréfices

Vi
Piece de Veau dans le Filet Farci aux Morilles, creme de Riesling,
Flan d ails doux et légumes d hiver

Vi

Déclinaison autour des chévres du Bocain,

Tartine 6 céréales au beurre Grand Fermage et noix concassées
VA

Douceur des amoureux,

Menu a 74 euros



